
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Lunch, Dinner, After Work, Events & Catering 
 

 
 
 
 
 
 
 

Speisekarte 
Mittagskarte 

Getränkekarte 
Weinkarte 

 
Öffnungszeiten: 

Montag-Freitag: 12-14:30 & 18 - 22 Uhr 
Samstag: 17 – 22 Uhr 
Feiertag: geschlossen 

Events: nach Vereinbarung 
 



www.ristorante-alitalia.de 

Mittagstisch 
von Montag bis Freitag 

 
 

 
Unser Mittagstisch wechselt wöchentlich. Bitte schauen Sie auf unsere 
Website unter „Mittagstisch“, um den aktuellen Mittagstisch einzusehen. 
 
 
 

Jedes Mittagsgericht wird mit einer Suppe oder einem kleinen Salat serviert. 



alle Preise in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt. 

Empfehlungskarte 
von Montag bis Freitag 

 
 

 
Unsere Empfehlungskarte wechselt wöchentlich. Bitte schauen Sie auf 
unserer Website unter „Empfehlungskarte“, um die aktuellen Empfehlungen 
unseres Chefkochs einzusehen. 
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                                                         Antipasti & Insalate 

 

Bruschetta    8,50 € 
geröstete Brotscheiben mit Tomaten & Knoblauch  

Insalata Mista    8,50 € 
gemischter Salat 

Antipasti della Casa    13,00 € 
gemischte Vorspeise, klein 

Antipasti Speziale6,7  17,00 € 
gemischte Vorspeise Speziale  

Mozzarella Caprese   13,50 € 
Mozzarella mit Tomaten & Basilikum 

Insalata Gamberoni  21,00 € 
gemischter Salat mit gegrillten riesengarnelen & gehobeltem Parmesan 

Carpaccio di Manzo6  16,50 € 
Rindercarpaccio mit Parmesan & Champignons 

Insalata di Tacchino  16,50 € 
gemischter Salat mit Putenbruststreifen 

Insalata Nizza  15,50 € 
gemischter Salat mit Thunfisch und Ei 

Insalata Contadina6,7   15,50 € 
gemischter Salat mit Schafskäse, Mozzarella, Oliven & Peperoni



alle Preise in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt. 

                                                                                   _Zuppa 
 

Minestrone5     9,00 € 
italienische Gemüsesuppe 

Zuppa di Pomodoro   9,00 € 
Tomatensuppe 

Stracciatella alla Romana5  9,00 € 
Fleischbrühe mit Parmesan und Ei 

 

Pizza 
 

Pizza Margherita1,6   13,00 € 
mit Tomate & Käse 

Pizza Funghi1,6   14,00 € 
mit Champignons 

Pizza Salami1,6  14,50 € 
mit Salami 

Pizza Prosciutto1,4,6,9  14,50 € 
mit Schinken 

Pizza Tonno1,6   14,50 € 
mit Thunfisch & Zwiebeln 

Pizza Prosciutto e Funghi1,6  15,00 € 
mit Schinken & Champignons 

Pizza Spinaci e Gorgonzola1,6   15,00 € 
mit Spinat & Gorgonzola 

Pizza Quattro Stagioni1,4,6,9  16,50 € 
mit Schinken, Champignons, Salami & Artischocken 

Pizza Salmone1,6  17,50 € 
mit Lachs 

Pizza Parma, Rucola e Parmigiano1,6  18,00 € 
mit Parmaschinken, Rucola & Parmesan 
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Pasta 
 

Spaghetti Napoli    13,00 € 
in Tomatensauce 

Spaghetti Aglio e Olio    13,50 € 
mit Knoblauch, Olivenöl & peperoncino 

Penne all’Arrabbiata    14,00 € 
in scharfer Tomatensauce 

Penne Gorgonzola6   14,50 € 
in Gorgonzolasauce  

Spaghetti Bolognese1  15,00 € 
mit Hackfleischsauce 

Spaghetti Carbonara4  15,00 € 
Klassisch mit Speck & Ei ohne Sahne 

Tortellini alla Panna4,9  15,00 € 
mit Schinken in Sahnesauce 

Penne al Mediterraneo    15,50 € 
mit Knoblauch, Olivenöl & mediterranem Gemüse 

Lasagne al Forno1,6  16,50 € 
Nudelauflauf mit Hackfleischsauce 

Penne con Tacchino   16,50 € 
mit Putenbrust und Champignons 

Spaghetti Marinara   19,50 € 
mit Meeresfrüchten in Tomatensauce 

Tagliatelle al Salmone   19,50 € 
mit Lachs in Tomaten-Sahnesauce  

Spaghetti Gamberoni Pomodoro  23,50 € 
mit Riesengarnelen in Tomatensauce 

Spaghetti Gamberoni Aglio e Olio  23,50 € 
mit Riesengarnelen, Knoblauch, Olivenöl & peperoncino 



alle Preise in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt. 

Pesce 
 

Calamari Livornese6  26,50 € 
Tintenfischringe mit Kapern & Tomatensauce  

Calamari Rusticana  26,50 € 
Tintenfischringe mit Zwiebeln & Champignons 

Salmone alla Griglia  30,50 € 
Lachs vom Grill 

Salmone al Pepe   32,50 € 
Lachs auf Blattspinat, mit Pfeffersauce 

Gamberoni alla Griglia  30,50 € 
Riesengarnelen vom Grill  

Gamberoni Rusticana  31,50 € 
Riesengarnelen mit Zwiebeln & Champignons 

Gamberoni al Aglio  31,50 € 
Riesengarnelen mit Knoblauch & Olivenöl 

 
 
 
 
 

Jedes Fleisch- und Fischgericht wird mit der Tagesbeilage oder einem kleinen Salat serviert. 
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Carne 
 

Scaloppine di Tacchino alla Griglia   19,50 € 
Putenschnitzel vom Grill 

Scaloppine di Vitello alla Griglia  24,50 € 
Kalbsmedaillons vom Grill  

Bistecca di Manzo alla Griglia  31,50 € 
Rumpsteak vom Grill 

Filetto di Manzo alla Griglia   37,50 € 
Rinderfilet vom Grill 
 

 
Scegli la tua salsa 

Wahlweise mit Sauce 
 

Pepe Verde1,5 grüne Pfeffersauce  zuzüglich 4,50 € 
Gorgonzola6 Gorgonzolasauce  zuzüglich 4,50 € 
Funghi Champignonsauce  zuzüglich 4,50 € 
 
 
 
 
 

Saltimbocca alla Romana1,5 

Kalbsmedaillons mit Parmaschinken & Salbei  30,00€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Jedes Fleisch- und Fischgericht wird mit der Tagesbeilage oder einem kleinen Salat serviert.  



alle Preise in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt. 

Dessert 
 

Tiramisu   8,50 € 
Cassata Siciliana  8,00 € 
Tartufo  8,00 € 
Gelato Misto  7,50 € 
Crème Caramel  8,50 € 
 
 
 

Heißgetränke 
 

Espresso   3,50 € 
Doppio Espresso   5,00 € 
Cappuccino  5,00 € 
Tasse Kaffee   5,00 € 
Latte Macchiato  6,00 € 
Tee, verschiedene Sorten  5,00 €   

 
 

Aperitifs 

 
Martini Dry, Bianco 5cl    5,50 € 
Campari1,3 4cl    6,00 € 
Aperol Orange1,30,25l    8,50 € 
Aperol Spritz1,3 0,25l    10,00 € 
Longdrinks ab    11,00 € 
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Grappa 
2cl 

 
Grappa Stravecchia  6,00 € 
 
Nonino Il Merlot „Monovitigno“  7,50 € 
Nonino Lo Chardonnay „Monovitigno“  7,50 € 
Nonino Il Moscato „Monovitigno“  7,50 € 
Nonino Il Prosecco „Monovitigno“ Riserva  7,50 € 
Nonino Ùe di Sauvignon „Monovitigno“  7,50 € 
Nonino Grappa Nonino Riserva 115th Anniversary  12,00 € 

 
 

Spirituosen 
2cl 

 
Amaretto   4,50 € 
Sambuca   4,50 € 
Ramazzotti   4,50 € 
Averna   4,50 € 
Jägermeister  4,50 € 
Whiskey Jack Daniel’s  7,00 € 
Rum Havana Club 3 Años  7,00 € 
Gin Gordon  7,00 € 
Gin Tanqueray  8,00 € 
Vodka Absolut  7,00 €  



alle Preise in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt. 

Getränke 
 

Purezza Premium Tafelwasser 
mit oder ohne Kohlensäure  0,35l  4,00 € 0,75l 6,00 € 
 
San Pellegrino  0,25l  4,50 € 0,75l 8,00 € 
Acqua Panna  0,25l 4,50 € 0,75l 8,00 € 
 
Coca Cola1,2, Fanta1,6, 
Coca Cola zero1,2,8, Sprite 1, Spezi1,2,6   0,2l  3,00 €  0,4l  4,00 € 
Schweppes Bitter Lemon3,6, 
Tonic Water3, Ginger Ale1   0,2l 4,50 € 

 
Klindworth Fruchtsäfte 0,2l  3,00 €  0,4l  4,50 € 
Apfel, Orange, Cranberry, 
Rhabarber, Maracuja 
 
Alle Säfte auch als Schorle  0,2l  3,00 €  0,4l  4,50 € 
 
Flensburger Pils vom Fass  0,3l  4,00 €  0,4l  5,00 € 
 
Alsterwasser 0,3l 4,00 € 0,4l 5,00 € 
Schneider Weisse Weizenbier    0,5l 5,50 € 
Schneider Weisse alkoholfreies Weizenbier    0,5l 5,50 € 
Flensburger alkoholfreies Bier    0,33l 4,00 € 
 
Weinschorle    0,25l 5,00 € 
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Prosecco / Champagner 

 
 Glas 0,1l  Flasche 0,75l 

Zonin Prosecco Spumante (Venetien) 5,00 € 30,00 € 
Glanzklare Farbe mit frischen, gelblichen Reflexen. Klassisch frisch, 

harmonisch, spritzig und saftig mit fruchtiger Nase 

Champagner Veuve Clicquot  ----   149,00 € 
Von allerhöchster Qualität mit einem großen Anteil von Grands und Premiers 

Crus. Feiner, lebhafter Charakter, ausgezeichnete Struktur, elegant und 

finessenreich 

Champagner Taittinger Rosé  ----  199,00 € 
Leuchtende Roséfarbe, im Duft und im Geschmack feine, subtile Frucht von 

eleganter Intensität, Aromen von roten Früchten, feine anhaltende Perlage 

Champagner Dom Perignon  ----  499,00 € 
Eine goldgelbe Farbe mit kupfernen Reflexen. Im Bouquet gehen die 

anfänglichen Nuancen von frischen Mandeln und Grapefruit sanft in Aromen 

von Cashewnüssen und Gewürzen über. Die Aromen vibrieren in einem langen 

Finale nach, unterstrichen von einer kaum spürbaren Bitternote (Schalen und 

Knospen von Zitrusfrüchten 

 

 

Rosé 
 Glas 0,2l  Flasche 0,75l 

Lungarotti Brezza Rosado (Umbrien)                  9,00 €      28,00 € 
Frisch, blumig und zart fruchtiges Aroma, zarte Aromen von Rosen, Glyzinien 

und Sternanis Aromen von Himbeere und Maraschino-Kirsche. Ein 

ausgewogener, unkomplizierter Wein 

 
  



alle Preise in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt. 

Weisswein 
 

 Glas 0,2l Flasche 0,75l 

Matile Pinot Grigio (Umbrien) 8,00 €  24,00 € 
Kräftige, gelbe Farbe. Blumiges Bouquet mit zarter Frucht. Leicht und frisch, 

sehr aromatisch und komplex, elegant mit ausgewogener und milder Säure. Ein 

Wein mit viel Trinkspaß 

Fantini Chardonnay (Abruzzen)  8,50 € 26,00 € 
In der Nase wunderschönes Chardonnay- Fruchtbouquet. Am Gaumen 

Körperreich und ausgewogen mit Anklängen von tropischen Früchten 

Lungarotti Brezza (Umbrien) 9,00 € 28,00 € 
Leichte, etwas spritzige, unkomplizierte Cuvée aus Grechetto, Chardonnay und 

Pinot Grigio – der Wein für Sommer-Partys schlechthin 

Gavi Serre dei Roveri (Piemont)  10,00 € 32,00 € 
Die jugendliche Frische mit saftiger Frucht von Äpfeln, Birnen und Kiwis 

begleitet von Minze und frischen Gartenkräutern sowie filigraner Mineralität 

mit zitrusgeprägtem Nachhall erobern die Genießerherzen im Sturm 
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Rotwein 
 

 Glas 0,2l Flasche 0,75l 

Matile Merlot (Umbrien) 8,00 € 24,00 € 
Rebsortentypisches blumiges Bouquet. Dieser leichte, blumige Merlot gefällt 

mit seiner samtigen, fruchtigen und unkomplizierten Art 

Ruinite Lambrusco Reggiano 
(Emila-Romagna) 8,00 € 24,00 € 
Aromatisches Bouquet, am Gaumen spritzig, vollmundig und harmonisch, 

gekühlt 

Bella Luna Primitivo (Apulien) 8,50 € 26,00 € 
Intensive Aromen von Kirsche und Pflaume. Am Gaumen weich und vollmundig 

mit Kirsch- und Pflaumenaromen 

Rocco Chianti Riserva (Toskana) 9,00 € 29,00 € 
Harmonische Cuvée aus den traditionellen Rebsorten, behutsam in 

Eichenfässern gereift. Lebhafte rubinrote Farbe, delikates Bouquet. Am 

Gaumen rund und würzig mit samtigem Abgang 

Barbera d' Asti - Loreto (Molino) 11,00 € 36,00 € 
Rubinrot. Duftiges Bouquet, fruchtiger Geschmack, aromatisch und leicht 

zugänglich. 

Firriato Chiaramonte Nero d' Avola (Sizilien)  ---- 39,00 € 
Dichte intensive, fast violette Farbe. Intensive Duftnoten von roten Beeren 

und Gewürzen. Am Gaumen rund und ausgewogen mit großer Harmonie 

Masi Campofiorin (Venetien) ---- 49,00 € 
Tief rubinrote Farbe, würzige Aromen und Noten von reifen roten Früchten, 

Rosinen und Gewürzen. Im Mund voluminös und komplex.  

Magnum 1,5l   119,00 €  



alle Preise in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt. 

 
Antinori Le Volte dei Ornellaia (Toskana) ---- 69,00 € 
10 Monate im Barrique ausgebaut. Dunkle purpurrote Farbe. Die Nase 

präsentiert sich intensiv fruchtbetont, mit Noten von kleinen Waldbeeren und 

süßen Gewürzen. Am Gaumen voll und dicht mit spürbarem, doch perfekt 

eingebundenem und weichem Tannin. Der lang anhaltende Abgang klingt mit 

fruchtigen Noten und schöner Lebhaftigkeit in einem Eindruck von großer 

Frische aus. 

Magnum 1,5l   149,00 € 

                   3,0l   299,00 € 

Barolo Serre die Roveri DOCG (Piemont) ---- 69,00 € 
Leuchtend granatrot, volle Aromen von Backpflaumen, Schattenmorellen, ein 

Hauch von Schoko, Zimt und Gewürznelke. Mittelschwere elegante Struktur, 

volle Saftigkeit, feines Tannin und Säuregerüst, gutes Lagerpotenzial 

 
Amarone della Valpolicella Leòn DOCG (Venetien)---- 109,00 € 
Tiefdunkles leuchtendes Rubinrot, vielschichtige feinwürzige Aromen von 

Brombeere, Sauerkirsche und Vanille. Der Campo Leon Amarone della 

Valpolicella DOCG begeistert mit einer harmonischen Struktur und reift gut 

30 Monate in feinen Eichenfässern 

 

Antinori Tignanello (Toskana) ---- 229,00 € 
12 Monate im Barrique ausgebaut. Duftige Noten reifer, roter Frucht und 

Gewürze entfalten sich gut ausgewogen in der Nase. Im Geschmack zeigt er eine 

optimale Struktur, mit ausgewogenen, sanften Tanninen und langem Nachhall. 

Äußerst elegant und komplex 
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Betreiber 

Tresor Gastronomie GmbH 
Hammerbrookstr. 93 

20097 Hamburg 
 

Telefon: +49 40 23 26 60 
E-Mail: info@ristorante-alitalia.de 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Legende Zusatzstoffe: 

1  mit Farbstoff 
2  koffeinhaltig 
3  chininhaltig 
4  mit Konservierungsstoff oder mit Nitritpökelsalz 
5  mit Geschmacksverstärker 
6  Antioxidationsmittel 
7  geschwärzt 
8  mit einer Art von Süßungsmittel (Saccharin, Cyclamat, Aspartam, Acesulfam) 
9  mit Phosphat 
10  gentechnisch verändert 
11  geschwefelt 
 
Auf Wunsch erhalten Sie gerne vom Kellner unsere Allergenen-Karte. 
 
Stand 02.2025 


